
 

 

 
 

SALADE  LANDAISE 

TERRINE DE FOIE GRAS MI-CUIT MAISON 

EFFEUILLE DE JAMBON D’AGNEAU 

ASSIETTE DE SAUMON FUME ET SES TOASTS 

6 HUITRES CREUSES DE NORMANDIE 

 
POÊLEE DE GAMBAS AUX SAVEURS DU SUD 

 

ENTRACTE GLACE 

 

TOURNEDOS DE BŒUF ET SA FARANDOLE DE CHAMPIGNONS 

NOIX DE SAINT-JACQUES, SAUCE VIN BLANC A L’ANETH 

LE FILET DE PECHE DU JOUR 

FILET DE CANARD ET SON FOIE GRAS  POÊLE 

 
 

PLATEAU DE FROMAGES 
 
 

CARTE DES DESSERTS 
 
 
 

MENU DU CHEF 45 € OU 55 € 

 



 


