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l e Pl d'[laia BUFFET A 25 € TTC

le restaurant & I'hatel***

Minimum 40 personnes

LES SALADES : Assortiment de crudites, salade de tomates aux anchois,
salade paysanne (pommes de terre, saucisse et oignon), roulade de jambon a la
Russe

LE FROID : Poulet r6ti en gelée, assortiment de charcuteries, effeuillé de
jambon de pays

FRAICHEUR MARINE : Terrine de poisson

LES PLATS CHAUDS EN SAUCE : 1 plat au choix accompagné de 2
légumes, poulet roti ou boulettes de beeuf épicées ou jambon en sauce ou filet de
poisson

LES ACCOMPAGNEMENTS : Sauce vinaigrette, mayonnaise maison, sauce
cocktail, cornichons, olives.

PLATEAU DE FROMAGES

LES DESSERTS : deux desserts au choix, tarte aux pommes, mousse au
chocolat, salade de fruits, ou demande particuliére a définir

Nos desserts sont Maison...
Les boissons comprises, Kir pétillant et ses amuses bouche maison
Bouteille de vin pour 3 personnes (vin blanc et rouge)

eau minérale (1bouteille pour 2), cafés et service compris

Le Dof AIEfain
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| e Dt d' i BUFFET A 35 € TTC

le restaurant & |"hotel*™*

Minimum 40 personnes

LES SALADES : Salade Espagnole (riz ,poivrons ,mais, chorizo), salade
retour du bateau (salade de poissons), céleri rémoulade, carottes rapées, ceuf
farci mimosa, avocat a la Parisienne.

LE FROID : Ballotine de canard au poivre de Madagascar, marquise de
Jjambon Serrano, assortiment de charcuteries, gigolette de poulet en gelée.

FRAICHEURS MARINES : Cascade de bouquets, plateau de bulots,
mousseline de saumon au Noilly.

LES PLATS CHAUDS EN SAUCE : Piéce de beeuf roti découpée au buffet,
brochette de volaille, brochette de truites accompagnés de 2 Iégumes.

LES ACCOMPAGNEMENTS : Sauce vinaigrette, mayonnaise maison, sauce
cocktail, cornichons, olives.

PIATEAU DE FROMAGES

LES DESSERTS : Deux choix a définir.... Poirier, duo poire chocolat, le
délicieux a [’ananas, salade de fruits frais, vacherin glacé, tarte de saison, mille
feuilles, choco framboise, nougat glacé, en saison fraisier, framboisier.... Nos
desserts sont Maison. ..

Les boissons comprises, Kir pétillant et ses amuses bouche maison
Bouteille de vin pour 3 personnes (vin blanc et rouge)

eau minérale (1bouteille pour 2), cafés et service compris

Le Doi CJIEiain

5 RD 1029 - 02760 ST-QUENTIN - HOLNON

Restauranf - Tél. 03 23 09 34 35
Hotel* - Tél. 03 23 09 34 34
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| ¢ Pot d'Hain BUFFET A 41 € TTC

le restaurant & I'hdtel*™*

Minimum 4( personnes

LES SALADES : Gourmandise orientale, (riz, soja, crevettes et concombre),
avocat en surprise, salade piémontaise, ceuf mimosa, assortiments de crudités.

LE FROID : Supréme de poulet en chaud froid, duo de jambons en surprise,
assortiment de charcuteries, terrine de lapin Ardéchoise

FRAICHEURS MARINES : Cascade de crevettes roses, terrine de poisson,
plateau de bulots.

LES PLATS CHAUDS EN SAUCE : Brochette de saumon, roti de beeuf,
brochette de canard le tout accompagné de 2 légumes

LES ACCOMPAGNEMENTS : Sauce vinaigrette, mayonnaise maison, sauce
cocktail, cornichons, olives.

PLATEAU DE FROMAGES

LES DESSERTS : Deux choix a définir.... Poirier, duo poire chocolat, le
délicieux a I’ananas, salade de fruits frais, forét noire, vacherin glacé, tarte de
saison, mille feuilles, choco framboise, nougat glacé, en saison fraisier,
framboisier.... Nos desserts sont Maison...

Les boissons comprises, Kir pétillant et ses amuses bouche maison
Bouteille de vin pour 3 personnes (vin blanc et rouge)
eau minérale (1bouteille pour 2), cafés et service compris

l_e Dof clilaain
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|L& Bt d' Claig BUFFET A 50 € TTC

le restaurant & I'hotel***

Minimum 40 personnes

LES SALADES : Salade des Landes (magret fumé, foie gras, et jambon de
pays), chartreuse de surimi, salade fermiére (saucisse, pommes de terre
oignons), Tomate farcie Monégasque (thon, riz, crevettes), farandole de crudités.

LE FROID : Effeuillé de jambon d’agneau préparé par nos soins, rillettes de
lapin a la Dijonnaise, marquise de Jambon Serrano, aspic de canard au poivre de
Madagascar.

FRAICHEURS MARINES : Rillettes de truite 4 1’aneth, buisson de
langoustines et gambas, assortiment nordique de poissons fumés.

ENTREE CHAUDE : Croustade de Saint-Jacques et homard au noilly.

ENTRACTE GLACE DU POT D’ETAIN EN SURPRISE

LES PLATS CHAUDS EN SAUCE : Brochette de saumon, roti de beeuf
découpé au buffet, brochette de canard et volaille le tout accompagné de 2
légumes.

LES ACCOMPAGNEMENTS : Sauce vinaigrette, mayonnaise maison, sauce
cocktail, cornichons, olives.

PLATEAU DE FROMAGES

LES DESSERTS : Deux choix a définir.... Poirier, duo poire chocolat, le
délicieux a I’ananas, salade de fruits frais, forét noire, vacherin glacé, tarte de
saison, mille feuilles, choco framboise, nougat glacé, en saison fraisier,
framboisier.... Nos desserts sont Maison...

Les boissons comprises, Kir pétillant et ses amuses bouche maison
Bouteille de vin pour 3 personnes (vin blanc et rouge)
eau minérale (1bouteille pour 2), cafés et service compris

Le Do‘{ daﬁgm

5 RD 1029 - 02760 ST-QUENTIN - HOLNON

autres renseignements.../ ..
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