
LES ENTREES 

 

- Notre célèbre océane et son crémeux d’avocat (homard, St jacques, langoustines) …..23€00 

- Assiette de saumon fumé et ses toasts chauds……………………………………………………………..14€00 

- Petit jambon d’agneau maison et ses chicons colorés…………………………………………………..15€00 

- Tout simplement notre foie gras mi-cuit en terrine……………………………………………………….24€00 

- Escalopine de foie gras rôtie, confiture d’oignons et fruits de saison rôtis……………………..23€00 

- Plateau du mareyeur SUR COMMANDE  24H00 à l’avance………………………………………………46€00 

(12 Huîtres panachées, ½ Homard, crevettes, clams, bulots, amandes et langoustines)  

 

-Nos huîtres spéciales  NO 2 les 6………………………………………………………………………………………15€00 

- Nos huîtres spéciales NO 2 les 12…………………………………………………………………………………….29€00 

- Nos huîtres fines de claires No 3 les 6………………………………………………………………………………13€00 

-Nos huîtres fines de claires No 3 les 12……………………………………………………………………………..22€00 

- Nos huîtres panachées les 12…………………………………………………………………………………………..27€00 

- Assiette de Crevettes Roses ……………………………………………………………………………………………..9€50 

 

CRUSTACES ET POISSONS 

 

- Homard frais entier grillé……………………………………………………………………………………35€00 

- ½ Homard Mayonnaise………………………………………………………………………………………………...17€50 

- Gambas aux saveurs du sud………………………………………………………………………………………….24€00 

- Poêlée de st jacques à la provençale…………………………………………………………………………….24€00 

- Coquilles st jacques en étouffée et sa julienne de légumes…………………………………………. 24€00 

- Saumon grillé et son beurre rouge…………………………………………………………………………..…..18€00  

-Poissons frais du jour BAR, Dorade, Sole, Rouget, Saumon, Espadon…24€00 



LES VIANDES 

- Petite marmite de rognons de veau aux cèpes …………………………………………………………….21€00 

- Tournedos de magret de canard Rossini……………………………………………………………………….23€00 

- Ris de veau braisé aux morilles……………………………………………………………………………………..25€00 

- Entrecôte grillée (sauce béarnaise ou poivre)……………………………………………………………….19€00 

- Entrecôte grillée XXL…………Pour 2 personnes……………………………………………………………… 54€00 

- Filet de bœuf grillée sauce béarnaise, légumes du marché……………………………………………24€00 

- Tournedos de bœuf doré aux échalotes confites………………………………………………..………..24€00 

 

LES FROMAGES ET SALADES 

- Notre plateau de fromages affinés…………………………………………………………………………………6€50 

- Notre salade de saison, nature ou cerneaux de noix ou échalotes…………………………………6€50 

 

LES DESSERTS 

- Gourmandise de Norvège flambée au grand Marnier… Pour 2 personnes………………….. 25€00 

- Gratin de rhubarbe rose et son glacier de fraise……………………………………………………………..7€50 

- Profiterole et son chocolat chaud…………………………………………………………………………………...7€50 

- Croustillant de poire au vin dans son sabayon saveur réglisse………………………………………….7€50 

- Carpaccio d’ananas………………………………………………………………………………………………………….7€00 

- Crème brulée à la confiture de lait maison………………………………………………………………………7€50 

- Pâtisserie du jour…………………………………………………………………………………………………………….7€50 

- Brochette des îles flambées au vieux rhum et sa jatte de chocolat………………………………….7€50 

- Petit parfait glacé aux noisettes avec son cœur chocolat…………………………………………………7€50 

       

    

 


